ART DECO

La cuvée Art Déco Brut
incarne I'expression des Grands
et Premiers Crus de Champagne.

Chaque cru contribue a sa rondeur, sa richesse et sa

vivacité, créant un assemblage harmonieux et précis.

Onctueuse et crémeuse, elle accompagne apéritifs raffinés
ou viandes blanches, offrant une dégustation élégante

et festive, reflet fidele du terroir Collet.

NOTES DE DEGUSTATION

Robe jaune citron, effervescence fine et tonique.

Fleurs blanches, citron vert, pomme, poire, ananas, anis, miel.

Crémeuse, fondante, onctueuse, agrumes, ananas, fumée,

sel marin, miel.

De I"apéritif au repas, bouchées apéritives, viandes rouges, fromages.
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