BLANC DE NOIRS

La cuvée Blanc de Noirs de la

Maison Collet révele le Pinot Noir

et le Meunier de la Montagne de Reims
dans toute leur intensité.

Puissante et minérale, équilibrée et fruitée,
elle séduit par sa fraicheur et sa structure, idéale pour

les apéritifs dinatoires ou les accords terre et mer.

NOTES DE DEGUSTATION
Bulles fines et vives, lumineuse, couleur jaune paille claire, reflets argentés.
Fruits blancs et jaunes, pommes reinette, badiane, kiwi, cassis, infusion de thés.

Nette et fraiche, fruitée, pulpeuse, croquante, acidité citronnée,

pomme verte, arbmes mentholés, fruits blancs.

Apéritifs dinatoires, viandes blanches, fromages.
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