
L’ A N N É E  2 0 1 6  D A N S  L E S  V I G N E S

L’année 2016 a été complexe : un printemps froid et pluvieux, 

aggravé par le mildiou et les gelées, a réduit les rendements. 

Heureusement, août et septembre plus cléments ont permis 

une bonne maturation, offrant des raisins de qualité malgré des 

rendements très hétérogènes et inférieurs à la normale.
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Le Millésime 2016 de la Maison Collet 

séduit par sa fraîcheur, sa tension 

minérale et son équilibre précis, 

reflet des Grands et Premiers Crus 

qui le composent. 

Dynamique et élégant, il accompagne huîtres, St-Jacques 

ou mets iodés, et incarne la vendange 2016, grand millésime 

champenois par sa qualité, sa maturité et sa finesse.

N O T E S  D E  D É G U S T A T I O N

A P P A R E N C E Robe jaune, lumineuse, effervescence fine et vive.

N E Z Délicat, pain d’épices, finesse, fraîcheur, vanille, compote de coing.

B O U C H E Dynamique, fraîcheur, tension, agrumes, citron vert, 

groseille à maquereau, salinité.

A C C O R D S 

M E T S / V I N S
Mets iodés, huîtres, noix de St-Jacques.

M I L L É S I M E

2016

D O S A G E

7 g/L

T E R R O I R S  M A J O R I T A I R E S

C H O U I L L Y  séduit par 

ses notes d’agrumes et sa 

structure affirmée.

A Ÿ  offre des Pinots Noirs 

puissants et élégants, mêlant 

fruits mûrs et épices fines. 

A M B O N N A Y  se distingue 

par une puissance remarquable, 

fruitée et minérale.

A V I Z E  se distingue par une 

tension crayeuse marquée 

et une structure ciselée.

M A I L L Y - C H A M P A G N E  offre 

un profil droit et structuré, mêlant 

tension crayeuse et fruits rouges.

V I L L E R S - M A R M E R Y  se distingue 

par son chardonnay singulier 

et minéral.

L E S  C U V É E S 
S U R - M E S U R E

T E R R O I R S 
M A J O R I T A I R E S

T E R R O I R S  P R E M I E R S 
E T  G R A N D S  C R U S


