MILLESIME

Le Millésime 2016 de la Maison Collet
séduit par sa fraicheur, sa tension
minérale et son équilibre précis,
reflet des Grands et Premiers Crus
qui le composent.

Dynamique et élégant, il accompagne huitres, St-Jacques
ou mets iodés, et incarne la vendange 2016, grand millésime

champenois par sa qualité, sa maturité et sa finesse.

NOTES DE DEGUSTATION
Robe jaune, lumineuse, effervescence fine et vive.
Délicat, pain d’épices, finesse, fraicheur, vanille, compote de coing.

Dynamique, fraicheur, tension, agrumes, citron vert,

groseille a maquereau, salinité.

Mets iodés, huitres, noix de St-Jacques.

TERROIRS MAJORITAIRES
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