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VIN DE BASE

2021

RESERVE

35 %

DOSAGE

9 g/L

APPARENCE

50 %

MEUNIER

20 %

PINOT NOIR

30 %

CHARDONNAY

ORIGINE

BRUT

La cuvée Origine Brut est le vin
« générique » de la Maison Collet.

Issu de I"assemblage de plus de 100 villages et des trois
cépages majeurs de Champagne, ce vin incarne I’élégance
et la générosité de la tradition champenoise. Sa fraicheur et
sa vivacité en font le compagnon idéal des cocktails
dinatoires, des banquets et des grands moments de

célébration.

NOTES DE DEGUSTATION

Or jaune anisé, fin cordon de bulles.

Fleurs blanches, agrumes, fruits a pépins, péche blanche, cumin, thé noir,

NEZ . 7

tilleul, notes patissieres.
BOUCHE Fraicheur, équilibre, citrons presque confits, un vin droit, raffiné.
ACCORDS

METS/VINS

Apéritif et tous les moments de celebration : cocktails dinatoires, banquets.
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