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La cuvée Rosé Brut de la Maison
Collet exprime I'"harmonie

des cépages champenois et I'élégance
des Grands et Premiers Crus.

Gourmande et raffinée, elle allie rondeur, fraicheur et subtilité,
offrant une dégustation veloutée et harmonieuse.
Idéale de I"apéritif au dessert, elle révele une personnalité

unique et délicate, signature du style Collet.

NOTES DE DEGUSTATION
Robe rose péche, lumineuse.
Floral, mandarine, péche jaune, fruits rouges, délicat, sucre cassonnade.

Gourmand, élégant, riche, mre, cassis, péche, cacao, rondeur,

souplesse, velouté, texture soyeuse et effervescence fondante.

Foie gras, fruits rouges, desserts au chocolat.

TERROIRS MAJORITAIRES

dévoile un profil délicat, mélant offre un profil droit et frais,

fraicheur, fruits blancs et finesse marqué par des notes d’agrumes

florale. et une belle finesse.
est gourmand, vineux et charpenté.

offre fraicheur et vivacité.

apporte richesse et rondeur.
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